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Producto:

Descripcion:

Declaracion:

Aspecto:

Aroma y sabor:

Dosificacion:

Aplicacion:

CANELA MOLIDA EXTRA

Corteza desecada y privada de la mayor parte de su capa
epidérmica, procedente del << Cinnamomum Zeylanicum>>,

Este producto debe ser declarado como canela, o como
especia.

Polvo de color marrdn claro.

Olor delicado e intenso con sabor bien definido, fragante y
célido.

Segun criterio del consumidor.

Como sazonador de alimentos.,

C. Microbioldgicas (expresados en ufc/g):

Presentacion:

Almacenamiento:

Vida atil:

R.S.I.:

Valores maximos

Escherichia Coli <10
Clostridium Sulfitoreductores <1000
Salmonella Ausencia/25 g

Disponible en los siguientes envases:

-Bolsas de 1 Kg. Poliéster/Polietileno. En cajas con 8 bolsas.
-Balsas de 5 Kg. Polietileno. En cajas con 2 bolsas,

En lugar fresco, seco y protegido de la luz.

En envases cerrados originales: 3 anos.

24.00467/V - 31.00077/V



